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ΤΕΧΝΙΚΗ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 
  
1.ΕΙΔΗ ΠΑΝΤΟΠΩΛΕΙΟY: 
     Όλα τα είδη θα είναι πρώτης ποιότητας και πρέπει να πληρούν τις εκάστοτε περί τροφίμων 
ισχύουσες διατάξεις. Επίσης όλα τα είδη θα πρέπει να είναι ευρέως διαδεδομένα στην 
ελληνική αγορά με τις ανάλογες πιστοποιήσεις της Ευρωπαϊκής Ένωσης, να είναι 
αναγνωρίσιμα και δοκιμασμένα από το ευρύ καταναλωτικό κοινό, να υπάρχουν στα 
περισσότερα σούπερ μάρκετ/παντοπωλεία και να πληρούν τις απαιτήσεις των ιδρυμάτων. 
Σε όλες τις συσκευασίες τροφίμων θα πρέπει να αναγράφεται η ημερομηνία λήξης, η οποία 
θα είναι πάνω από ένα χρόνο από την ημερομηνία παράδοσης τους.  
 
 
 ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ: 

 Θα πρέπει να αναγράφεται στη συσκευασία “έξτρα παρθένο ελαιόλαδο». 

 Να παράγεται και συσκευάζεται στην Ελλάδα 

 Να είναι οξύτητας μικρότερης ή το πολύ ίσης με 0.1. 

 Να προέρχεται από τυποποιητήρια και παρασκευαστήρια εγκατεστημένα στην 
Ελλάδα που να παρέχουν βεβαίωση ότι εφαρμόζεται το σύστημα HACCP (ΦΕΚ 1129 
Β΄/ 4.10.2000 ΚΑΙ Ευρωπαϊκή Ένωση Δελτίο ΕΕ4/2003 1.4.52) 

 Να είναι συσκευασμένο σε ανοξείδωτα δοχεία ή γυάλινα σκούρου χρώματος. 
 
 
 
 
 
2.ΕΙΔΗ ΟΠΩΡΟΠΩΛΕΙΟΥ: 
Πρέπει να είναι πρώτης ποιότητας, εγχώρια, νωπά, εποχής και απαλλαγμένα ξένων 
σωμάτων. Πρώτη ποιότητα νοείται αυτή της αγορανομικής διάταξης. Απαγορεύεται η 
αποστολή και η παραλαβή οπωρών ελαττωματικών . Πρέπει όλες οι σειρές να είναι πρώτης 
ποιότητας και του αυτού μεγέθους.  Nα πληρούν τις απαιτήσεις των ιδρυμάτων. 
 
 

 
 
 

3.EIΔΗ ΑΡΤΟΠΟΙΕΙΟΥ: 

Ο άρτος θα είναι λευκός τύπου 70% και θα παραδίδεται 3-4 ώρες μετά τον κλιβανισμό, με 

δικαιολογημένη μόνο τη νόμιμη αγορανομική απομείωση ως προς το βάρος του (όχι λιγότερο 

από 920 γρ.), θα είναι καλά ψημένος, θα έχει σχήμα φρατζόλας ή καρβελιού σύμφωνα με την 

παραγγελία του παιδικού σταθμού. 

 

 

4.ΓΑΛΑΚΤΟΠΩΛΕΙΟΥ:  
Το υπό προμήθεια φρέσκο γάλα θα είναι αγελάδος πλήρες (3,5% λιπαρά) παστεριωμένο (όχι 
υψηλής παστερίωσης) και ομογενοποιημένο (CPV 15511500-8). Θα προσφέρεται σε 
αεροστεγή συσκευασία του ενός λίτρου (1lt) είτε από υλικό tetrapack με βιδωτό καπάκι 
ασφαλείας είτε από υλικό PVC με βιδωτό καπάκι ασφαλείας.  
Επί της συσκευασίας θα υπάρχουν ευδιάκριτα και σε εμφανές σημείο: 

 Η ένδειξη «φρέσκο γάλα» καθώς προορίζεται για άμεση κατανάλωση. 



 Η διάρκεια κατανάλωσής του, η οποία δεν θα υπερβαίνει τις πέντε (5) ημέρες 
συμπεριλαμβανομένης και της ημέρας παστερίωσης. 

 Η θερμοκρασία συντήρησής του. 

 Ειδικό σήμα αναγνώρισης με την εξής μορφή: Σχήμα ωοειδές  

 Την χώρα στην οποία ευρίσκεται η εγκατάσταση παραγωγής και τυποποίησης του 
προϊόντος ολογράφως ή ως κωδικός με δύο (2) γράμματα σύμφωνα με το πρότυπο 
ISO. 

 Θα φέρει τον αριθμό έγκρισης της εγκατάστασης παραγωγής ή κατά παρέκκλιση 
αυτόν της πρώτης ή δεύτερης συσκευασίας. 

 
 
 
 
Αναλυτικά το υπό προμήθεια προϊόν θα πληροί τις παρακάτω τεχνικές προδιαγραφές: 
 
Περιγραφή Είδους:  Γάλα φρέσκο αγελάδος, πλήρες, παστεριωμένο (έκθεση σε 

θερμοκρασία 71,7ºC γιά 15’’ ή ισοδύναμος συνδυασμός) και 
ομογενοποιημένο  

Φυσικοχημικά 
Χαρακτηριστικά 

Λιπαρά: 3,5% 
Ολικά στερεά: 11,5-12,5% 
PH: 6,6 

Μικροβιολογικά 
Χαρακτηριστικά 

Κολοβακτηρίδια: <10/g 
Escherichia Coli: <10/g 
Σαλμονέλα spp: απουσία/25gr 
Λιστέρια: απουσία/25gr   

Θρεπτικά Συστατικά  
ανά 100gr/προϊόντος 

Ενέργεια: 63kcal 
Πρωτεΐνες: 3,2gr 
Υδατάνθρακες: 4,7gr 
Λιπαρά: 3,5g   
Ασβέστιο: 120mg 
Φώσφορος: 95mg 
Βιταμίνες: A, B1, B2, B6, B12, C, D, E 

Συσκευασία  Αεροστεγής είτε από υλικό tetrapack με βιδωτό καπάκι ασφαλείας 
είτε από υλικό PVC με βιδωτό καπάκι ασφαλείας.  
 

Όλα τα γαλακτοκομικά προϊόντα θα είναι Άριστης ποιότητας, θα παράγονται από 100% 

ελληνικό γάλα, με προδιαγραφές σύμφωνα με την ισχύουσα νομοθεσία, θα πρέπει να είναι 

φρέσκα, χωρίς εμφανή σημεία αλλοίωσης, με αναγραφή ημερομηνίας λήξης. 
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Μπραΐμη - Μπότση Σταυρούλα 
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